Man muss nicht (berall (seinen) Senf da-
zugeben. Die Zahl der Mahlzeiten, die durch
dieses Gewdirz genussvoller werden, ist be-
grenzt, auch wenn Senf durchaus oft passt.
Die eingangs verwendete Redewendung ist
aber wohl mit gutem Grund irgendwann ent-
standen. Fine Zeitlang gab es offenbar zu viele
Gastgeberinnen und Gastgeber, die nicht da-
von abzubringen waren, ihren Gésten jede
Speise zu ,versenfen” — koste es, was und wer
es wolle, Es hat eine weitere Zeitlang gedauert,
bis die ,Versenfung' der Welt abnahm. Und in
manchen Kulturen wurde der Senf, wie man
weiB3, nur durch andere Substanzen ersetzt, die
meist einen dhnlichen Geschmacksnuancen-
vernichtungseffekt erzielen (Stichwort. Ket-
chup und diverse Wiirzsaucen).

Dennoch: Ich mag Senf. Manchmal ist er un-
verzichtbar, manchmal unvermeidbar. Ich gebe
also hiermit den meinen dazu — und zwar
zum Wein, Genauer gesagt: zum Orange
Wine. Diese Kolumne ist ein Akt der Seelen-
hygiene, die ich durch Senfabgabe zu bewerk-
stelligen gedenke. Mir geht die Hysterie
wegen der Orangen ndmlich schwer auf den
Geist. Aus meiner Sicht werden die Auseinan-
dersetzungen zwischen den , Konventionel-
len" und den , Alternativen” unter den Wein-
experten immer noch und immer wieder
derart erbittert geflihrt, dass ich mich ernst-
haft frage, ob die betreffenden Herrschaften
wirklich nichts Besseres zu tun haben, als sich
gegenseitig (und in der Folge den Konsumen-
ten) das Leben schwer zu machen, Nach dem
Entweder-oder-Prinzip soll man Farbe beken-
nen zu: Orange oder nicht? Ich weigere mich
standhaft. Ich lebe (weit besser) mit meinem
Sowohl-als-auch-System.

Dabei ist es keine Frage, dass es sich bei den
maischevergorenen Weilweinen nicht um
eine neue, kurzlebige Mode handett. Die sind
der dlteste Hut in Sachen Weinherstellung
tberhaupt. In der Erde vergrabene Tonampho-
ren hat es bereits in der Antike gegeben — und
wenn heute zahlreiche Winzerinnen und Win-
zer in Europa und anderswo das Verfahren auf-
greifen, Traubensaft, Schalen und Kerne ge-
raume Zeit gemeinsam verbringen zu lassen,
wodurch Tannine, Farb- und Geschmacksstoffe
heftig und im guten Fall frohlich mit dem sich
entwickelnden Wein interagieren, dann solite
nicht dariber gestritten werden, ob es das
{berhaupt geben darf. In welcher Weise es
sinnvoll ist und was dabei herauskommt, kann
hingegen sehr woh! Gegenstand von (halb-
wegs niichternen) Debatten sein.

Das Pradikat ,,Naturbelassen'* ist an sich was
Schones. Und wenn etwas unverwechselba-
ren Charakter hat, wenn es individuell und
unverfilscht ist, wenn auf Zusdtze wie selek-
tive Hefen, Enzyme oder sonstige Additive
(Stichwort: Zucker) ebenso verzichtet wer-
den kann wie auf Filtration, wenn der Einsatz
von Schwefel stark reduziert oder Uberhaupt
komplett vermieden wird — alles wunderbar!

krampfe ich mich natirlich auch total ein und
méchte den Pestizidler mit der Frage kon-
frontieren, ob er tatsichlich davon ausgeht,
dass hinter ihm die Sintflut kommt.

Es geht — mit Blick auf die vielzitierte vierte
Farbe — nicht darum, gewonnene Erkennt-
nisse Uber Bord zu werfen. Im besten Fall
reichen Tradition und Innovation einander die

Die vierte

Farbe

Solange das Ergebnis nicht ein Wein ist, den
man sich nur mit verkniffener Miene und dem
Verweis auf Rudolf Steiner, auf irgendeine
Zertifizierung oder die kosmische Ganzheit-
lichkeit schénreden kann. Sofern bei einem
naturbelassenen Wein der oxidative Charak-
ter alles andere iberdeckt, was an Aromen-
vielfalt moglicherweise vorhanden ware,
mdchte ich mein Unbehagen auBern dirfen,
ohne dass ich gleich als ,,Chemiekeulen-Killer"
an einen (biodynamischen) Pranger gestellt,
mit Hornmist beworfen und anschlieBend in
Brennnesseljauche ersauft werde. Und wenn
im Gegenzug jemand mehr oder weniger
hemmungslos die Weingdrten mit Pestiziden
maltritiert und dabei allen Ernstes behauptet,
nur so und nicht anders ware es moglich,
einen ,sauberen” Wein zu erzeugen, dann

Hand. Es gibt kein Patentrezept, nach dem
alles gelingt. Wein ist ein Lebensmittel. Das
heiBt auch, dass dieses Mittel lebt, dass es
Prozessen ausgesetzt ist, die nicht hundert-
prozentig berechenbar sind. Geschmack ent-
wickelt und verindert sich, Man sollte seine
Sensorik in mancherlei Hinsicht immer wie-
der neu eichen, Gewohnheiten Uberdenken
und dem Ungewohnten mit wiederholter
Erprobung und Erforschung begegnen.

Kurzum, man muss die Dinge erleben.Wein
ist keine Religion. Dem Himmel sei dank
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